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Varsmaker

Vilj mellan bufféer och 3-rittersmenyer

ka ni ordna privat- eller foretagsfest, kanske brollop, dop, fodelsedags-

fest eller ndgot annat? Kanske helt enkelt en vérfest med nira och kéra?
Hiir nedan presenterar vi ett nytt koncept som vi dr mycket stolta 6ver att
fa presentera. Vi kallar dem Varsmaker. Bufféerna ir passande for arstiden
med mycket grillat och gront.

Onskar ni nigon annan buffé eller 3-rittersmeny sa gr det sjilvklart
utmirkt, for detta dr som sagt forslag.

Varmt vilkomna med era bestillningar.

Vi 6nskar fi bestillningen senast 2 vardagar innan for att garantera hela utbudet.

Minimumantal 10 portioner. Moms och eventuell leveransavgift tillkommer.

Tips!

Kanske en trevlig Rlassiker som varmritt? Nisselsoppa
med pocherat agg, serveras med stenugnsbakat brod och
héstlimpa samt smér d 85:~/p.

(Serveras som bufféform i kastrull)

Bufféer

Klassiska varsmaker
Grillad rostbiff med rostad 16k - klassisk potatissallad pi forsta nypotatisen,
ridisor och grislok - skaldjurspaté med ortagirdssas - gubbrora med dill,
grislok och dgg i skil - vasterbottensostpaj med vérlok, kallrokt lax och
torsta dillen (varm) - vitloksdressing - frisch virsallad med solrosfron, spenat
och grillade varprimoérer - brieost och gambozolaost med fikonmarmelad
och kex - stenugsbakat ljust brod, filbréd och smor.

175:-/p

Virgrillsmaker
Kryddstarka grillade kalvfirsspett med smak av curry och spiskummin BBQ_
(varm) - laskande yoghurtdipp - marinerade grillade kronartskockor med
oliver och bénor - scampi med chili och vitlok samt mangosalsa -
limefirskost - r6d couscous med spenat, cocktailtomat och vérlok -
stenugnsbakat bréd och filbréd med smoér eller het bonréra
med soltorkade tomater.

185:-/p

Favoritvirsmaker
Provengalekryddad varmrokt lax med drtcréeme - skagenklimma -
paj med fetaost, soltorkad tomat, oliver samt spenat (varm) - gurkyoghurt -

getosttartelett med honungsrostad valnét - kryddade kycklingklubbor "chili-

drumsticks” BBQ (varm) - krimig potatisgratin (varm) - rostad paprika-

dipp - kronirtskockssallad med farsk varsparris och parmesanost, mini-
tomater och rucola - hembakat bréd och smor samt hummus - tre sorters ost

med fikon- och lagerbladsmarmelad samt kex.

185:-/p



Franska varsmaker
Pepparkryddat grillat majskycklingbrost med bearnaisesés och BBQ-sés
(varm) - spett med firsk lax och cocktailtomat, serveras med aioli och
bouillabaissesés (varm) - sydfransk ost- och skinkpaj med dragon och tomat
(varm) - grillade kronirtskockor med rucola och chévreost samt pinjenotter
provengale - dijonkryddad potatissallad med ostronskivling och gronsaker
franska dessertostar med fikonmarmelad och salta kex - hembakad fransk
baguette, filbréd och smér.

215:-/p

Svenska varsmaker
Ceviche pi svenska smaker; rikor, kriftstjirtar och vattenmelon
samt dressing med pepparrotsyoghurt kryddad med honung - kall inkokt
laxkub med pressad gurka och 6rtagardssis - skagenrora i smordeg med
16jrom - rosmarinlamm med sparris, oliver, smalok samt citronspetsad
sellericreme (varm) - dijondressing - nykokt farskpotatis (varm) - paj med
rikor, varlok och visterbottensost - grillade varprimorer med rucola och
pinjendtter - svenska gardsostar med hjortronkrdm och saltat knicke -
nybakat bréd och smor.

235:-/p

Lyxiga varsmaker
Glaserade grillspett pé firsk svensk oxfilé och chorizo serveras med
pepparsis (varm) - fetavargront - pastramikryddad fjordlax med ridisor,
grislok och vartomater samt dilldipp - krondillsdottande kriftpaj med
visterbottensost (varm) - gurkyoghurt - ekbladssallad med firsk spenat,
rodbetor, valnétter och balsamicosirap - tre sorters dessertost
med druvor, fikon- och lagerbladsmarmelad samt kex - lantbrod
med gron tapenade och smor.

255:-/p

Desserter
Mjélkchoklad- och dumlemousse i glas med hallongelé

och macadaminotter

Kladdig chokladtarta med chokladtryffelticke och kompott

pa varens bir
Rabarberpaj med vaniljsis
Liten vaniljpannacotta i glas med firska jordgubbar och mynta

Chokladpannacotta med rabarber och vanilj



j-rattersmenyer

I de flesta fall kommer var mat upplagd sé hir:

Forritter

Vi kommer tillsammans 6verens om hur ni vill ha det! Antingen vackert
upplagt direkt pa tallrik eller levererat pé fat sa ni sjdlva kan lagga upp det
pa eget porslin.

Varmritter

Kommer i virmeboxar upplagt i porslinsformar.

Desserter

Upplégget f6r desserterna varierar beroende pé vilken dessert ni valt. Ni far
den nidstan alltid dekorerade portionsvis i glas, skal eller tallrik.

Minimumantal 10 portioner per ritt. Moms och eventuell leveransavgift tillkommer.
I alla menyer ingér bréd och smor.
Meny 1

Svenska smaker; kallrokt lax med lime och parmesanost samt rostade
pinjendétter och jungfrusallad samt liten syltburk med skagenréra
och 16jrom, serveras med histlimpa.

Rosmaringrillad lammytterfilé med varsparris, oliver och smalok
samt citronspetsad sellericréme (varm), dijonbearnaise och
potatisbakelse med getost.

Chokladbavroise med hallongelé och hasselnétter

samt mynta och firska hallon.

395:-/p

Meny 2
Firsk vit AAA-sparris med hollandaise alt. rért smér och brod.

Kalvfilé med murkelsas, sockerirtor och knippmordtter
samt potatisterrin med getost.

Vitchoklad- och yoghurtpannacotta med rér6rda jordgubbar i gelé.
435:/p

Meny 3

Cheévreostpannacotta med citroncréme och lattrokt lax
samt rucola och pinjenétter.

Ort- och parmaskinkafylld fliskrygg med
karljohanssvamps- och potatispuré, rédvinssky med tirnad tomat,
charlottenlék och vérens primorer.

Kesellamousse med karamelliserad ananas och italiensk maring
toppad med macadaminétkross.

455:-/p



Fakta

Det ar ofta mycket att tinka pé infor ett matarrangemang. Sa kan det
dtminstone kédnnas, eller hur? Vi dr vana att l6sa de problem som du
kanske upplever for forsta gingen. Och vi gor det girna.

PERSONAL

Behover ni personal si hjilper vi girna till. Vi riknar med en serverings-
personal pé 15 géster vid en sittande middag och en personal pa ca 25 gister
vid buffé eller cocktailparty. Ar arrangemanget storre dn 5o gister ser vi
girna till att det finns en hovmistare som koordinerar allt. Ar det ett ar-
rangemang som kréiver en kock si riknar vi oftast en kock pi ca 50 gister.

Vid sent arbete och/eller nir kommunala firdmedel saknas debiteras er-
sittning fOr taxiresa/resekostnader fran festplatsen till vart kok. Personalen

ar olycksfallsforsikrad. Sibb & Blomqvist AB innehar kollektivavtal och dr
medlem i SHR.
Pris per person och timme (inkl sociala avgifter):
* Kock/kallskdnka/serveringspersonal 350:-/timme*
* Hovmistare/koordinator 400:-/timme*
» Stidhjilp 235:-/timme (vardagar kl 8—17)
* +100:-/timme efter kl 22.00 vardagar samt l6rdagar, sondagar och helg-

dagar hela dagen.

Vi brukar rikna med att personalen borjar arbeta 2 timmar fére arrange-
mangets start och dr klara 1 timme efter dess slut.

Minimumdebiteringen ir 4 timmar. Tiden riknas frin avging frin till iter-
komst till leveranskoket pa Regeringsgatan 107.

LEVERANS

Vi levererar till 6nskad plats mandag—fredag mot ersittning. Helger vid
overenskommelse. Leveransavgiften varierar beroende pé avstind och tid-
punkt. Dessa priser giller innanfor tullarna i Stockholm. Leverans utanfor
tull enligt offert. Vid leverans till hus utan hiss/med sma hissar, vagnar som
ej gar att rulla, vid ling vig till och frin bilen eller om porslinet inte dr
ihopplockat tillkommer eventuella kostnader.

* Vardagar 300:- (kl 8—17)

* Vid 6verenskommelse pé helger 500:- (kl 8—17)

* Anvinder ni var utrustning tillkommer en returtransport pi 250:-

(retur vardagar dagen efter eller mandag efter helg kl 8—17)
* Lastbil vid storre arrangemang 500:- (enkel vig)

Vill ni kan ni himta och limna allting sjilva i vart kok pa Regerings-
gatan 107 pid Ostermalm. Telefonnummer vid himtning och limning:
0709-92 20 20. Returnera nistkommande vardag.

PORSLIN OCH UTRUSTNING

Forutom mat och dryck kan vi sté till tjdnst med porslin, dukar, bord, stolar,
belysning etc. Limna era uppgifter si tar vi fram en offert. Allt efter era
onskemal.

ENGANGSKIT ETC

Tallrik, bestick, servett och glas 5:-/p.

Vi levererar maten pé engangsfat om ni si 6nskar mot en kostnad per fat,
10—1I5:-.

Dekorkit till bufté inklusive virmeljus 1o:-/p.

Fin "premium” engangsduk pa rulle (1,25x25m). Vaniljfirgad. 1100:-.
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SKADAT OCH FOREKOMMET GODS

Vid fakturering debiterar vi for allt skadat, kantstott eller borttappat gods.
Var dirfér noggrann med att kontrollera att allt gods foljer med tillbaka.

OFFERT

En offert frin oss ér ett férslag dir vi beskriver vad vi levererar och ger en
uppskattning av kostnaderna. Giltighetstiden ér 30 dagar. For storre evene-
mang sinder vi ut en orderbekriftelse som vi vill ha din underskrift pa for
att minimera risken for missforstand.

BOKNINGSRUTINER

Minsta bestillning dr 1o personer per ritt om ingenting annat dr dverens-
kommet. Under helger dr minimumantalet 20 personer. Bestill girna i god
tid. Vi behover er bestillning senast 4 vardagar fore leverans. Da underlit-
tar ni fOr er och var planering. Skulle ni vara ute i sista minuten sa férsoker
vi givetvis hjilpa er, med reservation for att utbudet da kan vara begrinsat.
Senast 2 vardagar/48 timmar innan leverans faststilles angivet antal. Diref-
ter méste vi tyvirr debitera angivet antal.

AVBOKNING

Du kan boka av din bestillning fram till 4 arbetsdagar fore leverans. Vid
senare avbokning debiteras 50 % av bokningssumman samt kostnader for
nedlagd tid och ravaror. Vid avbokning senare dn 2 vardagar/48 timmar
tore leverans utgar debitering pa 100 %.

BETALNING

Betalning sker kontant vid leverans eller pa faktura. Pa priset tillkommer
eventuella leverans- och personalkostnader samt ersittning for skadat eller
térekommet gods.

Betalningsvillkor: 10 dagar netto. Dréjsmalsrinta med 22 % efter forfallo-
datum.

Obligatorisk faktureringskostnad 40:- (+25% moms).
Vi reserverar oss for eventuella pris- och sortimentsférindringar.

Observera att moms tillkommer pa samtliga angivna priser. Vid avhimt-
ning eller leverans tillkommer 12 % moms pa mat och 25% moms pa trans-
port. Vid hyra av personal tillkommer 25% moms pa hela beloppet. Pa alko-
holhaltiga drycker tillkommer 25% moms. Sibb & Blomqvist AB innehar
F-skattebevis.

KONTAKT
Sdbb & Blomqvist AB ¢/o Alecta, Regeringsgatan 107, 103 73 Stockholm

Telefon: 08-441 63 62 eller 0709-92 20 20
E-post: restaurangen@sabb-blomqvist.se
Hemsida: www.sabb-blomqvist.se

Nu nir du gatt igenom vért utbud si vill du férhoppningsvis ocksa ha
kontakt med oss. Du kan géra forfragningar eller bestillningar via telefon
eller e-post. Vi ser fram emot att hjilpa dig och svara pa eventuella fragor.

OPPETTIDER
Mindag—fredag 07.00—16.00. Kvillar och helger vid f6rfragan.

II
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Gourmetmiddag & awmakningsmeny

Gourmetmiddagar och avsmakningsmenyer ir till f6r er som har mat som
passion. Vi har gedigen erfarenhet av "géstspel” som vi jobbat pi eller sjilva
arrangerat.

Att namna namn med klang som vi jobbat med pa géstspel dr:
Christer Lingstrom — Edsbacka Krog

Gert Klotzke — Kocklandslagets chef samt kokschef pa Gripsholms
Viardshus & Hotell

Roland Person — Franska Matsalen
Arets kock — Finska kocklandslaget
Tommy Sibb — Gistpel pa Hisslo Werdshus samt Idre Fjill

Femrittersmiddag inklusive ett glas vin till varje ritt, personal, utrustning
och allt annat som behévs for att tillaga en avsmakningsmeny.

Minimum 8 personer och som max 25 personer. Ring s skriddarsyr vi en

meny till just er. 1495:-/p
D], musik & underballning

Vi har duktiga DJ:s som vi samarbetar med och som garanterat hittar
musik som far ert kalas pa fotter. Ga in pad www.underhallning.nu eller
www.showbolaget.se for att i en prisbild 6ver vad allt kostar.

Inga kostnader f6r mellanhinder, allt gir direkt till underhillningen.

Matlagningskurs & dryckesprovning

Under trevliga och lirorika former lagar ni er egen middag tillsammans
med oss, och till sist njuter vi av resultatet. Att laga mat tillsammans dr
larorikt bide i matlagningens och i samarbetets ddla konst.

Att laga mat dr ocksd en konst i att planera och skapa, vil si virdefulla
egenskaper for arbete och privatliv. S4,laga mat med era vinner eller arbets-
kamrater och ni fir en utmanande och god stund tillsammans.

Kontakta oss s skriddarsyr vi det uppligg ni 6nskar med passande lokal
tor ert sillskap, si det blir det absolut bista mojliga. Vi kommer girna med
offert. For det hir gillar vi...

8—25 deltagare 995-1495:-/p

Festlokal

Har ni ingenstans att ha er fest, kanske for litet hemma? Nu har vi pa Sdbb
& Blomgqpvist Catering en hirlig festvaning som har minga mojligheter till
en lyckad fest. Lokalen limpar sig utmirkt som festvaning fér upp till 200
personer. Den ir kostnadsfri — det enda ni binder er till 4r att képa mat och
dryck av oss.

Vi samarbetar dven med en rad olika festlokaler som ligger i olika prisklas-
ser. Var ute i god tid med att boka era lokaler. De ir oftast uppbokade lingt
i férvig, dven om det finns mojlighet att hyra pa kort varsel ocksa. Hittar vi
inte den lokal ni soker, kom ihdg att det gar bra att hyra tilt med bade golv
och dekor. Sl en signal sd berittar vi mer.

Varmt valkomnal

3



Q
w
b
o
=
Sr
g
3
—
i
o)
e
<
&



